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NUESTRA COCINA

Cocina de mercado / Catalana mediterranea en el corazén de
Barcelona.

Producto del dia, con especial énfasis en cada una de las
temporadas.

Carta de producto sin sofisticaciones, pero con el maximo
mimo y carino a nuestros platos.

Ensaladas frescas y saludables,
pescados de lonja, la mejor
carney arroces de la casa

Ofrecemos raciones enteras y
medias raciones adaptandonos a
las necesidades del cliente.
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TUSET MENU

PICA PICA DE

Cebolla de Figueres “al cop de puny” con tomate y olivas
Ensaladilla rusa de la casa
Croquetas de jamony pollo
Crujiente de gambas con salsa Ponzu

Coca del “Maresme” con tomate de colgar

SEGUNDOS A ELEGIR

Calamarcitos de playa a la plancha
Tartar de atun “bluefin” con aguacate
Hamburguesa de ternera de la casa

Picantén asado en escabeche suave

POSTRES A ELEGIR

Fresas con fondo de panna cotta
Pastel fino de manzana

Sorbete de limdn

BEBIDAS

Blanco Camino Del Puerto (Bdgas. Hermanos Lurton)
Tinto Cérvoles Colors (Celler de la Cantonella)
Agua Fontdor o Vichy

Cafés o infusiones

Precio por persona: 48,00€ IVA incluido
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TUSET MENU

PICA PICA DE

Ensalada de ventresca, tomate y cebolla
Makis variados con salsa de soja y citricos
Berenjenas crujientes con miel
Boquerones del dia crujientes

Coca del “Maresme” con tomate de colgar

SEGUNDOS A ELEGIR

Arroz de carne y verduras
Tronco de atun a la plancha con tempura de verduras
Bacalao “a la llauna”

Costillitas de cabrito a la brasa

POSTRES A ELEGIR

Pina natural

Pastel “Sacher”

Helado de vainilla de la casa

BEBIDAS

Blanco Camino Del Puerto (Bdgas. Hermanos Lurton)
Tinto Cérvoles Colors (Celler de la Cantonella)
Agua Fontdor o Vichy

Cafés o infusiones

Precio por persona: 54,00€ IVA incluido
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TUSET MENU

PICA PICA DE

Esqueixada de bacalao con olivas Kalamata
Salteado de verduritas y langostinos
Croquetas de jamony pollo
Calamares de playa a la andaluza

Coca del “Maresme” con tomate de colgar

SEGUNDOS A ELEGIR

Tronco de merluza a la plancha
Arroz meloso de carabineros y calamar
Steak tartar cortado a mano

Entrecot de buey con finas hierbas del Montseny

POSTRES A ELEGIR

Tiramisu

Canas rellenas de crema

Helado de coco con fondo de crema catalana

BEBIDAS

Blanco Camino Del Puerto (Bdgas. Hermanos Lurton)
Tinto Gran Feudo Edicién Roble (Bdgas. Julian Chivite)
Aguas Fontdor o Vichy

Cafés o infusiones

Precio por persona: 58,00€ IVA incluido
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TUSET MENO

PICA PICA DE

Anchoas de Ondarroa con aceite de oliva virgen
Jamon de bellota cortado a mano
Steak tartar cortado a mano
Calamarcitos salteados con gambas de playa

Coca del “Maresme” con tomate de colgar

SEGUNDOS A ELEGIR

Lenguado de playa a la plancha con verduritas
Bacalao a la “llauna”
Solomillo de buey a la brasa

Entrecot de buey con finas hierbas del Montseny

POSTRES A ELEGIR

Flan de huevo tradicional
Pastel fino de manzana

Mil hojas de fresitas

BEBIDAS

Blanco Anima de Raimat (Raimat)
Tinto Vifa Salceda Reserva (Bdgas. Vina Salceda)
Agua Fontdor o Vichy

Cafés o infusions

Precio por persona: 64,80€ IVA incluido
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TUSET MENO

PICA PICA DE

Ostras gallegas escogidas (2 . por persona)
Jamon de bellota cortado a mano
“Kokotxas” de merluza a la romana
Gambas frescas al ajillo

Coca del “Maresme” con tomate de colgar

SEGUNDOS A ELEGIR

Rodaballo salvaje a la plancha o al horno
“Romescada” de rape y gamba fresca
Solomillo de buey a la brasa o con foie

Espaldita de cabrito al horno (400 grs.)

POSTRES A ELEGIR

Fresas con fondo de panna cotta
Trufas heladas

Sorbete de marc de champagne

BEBIDAS

Blanco Anima de Raimat (Raimat)
Tinto Vina Salceda Reserva ( Vina Salceda)
Agua Fontdor o Vichy

Cafés o infusiones

Precio por persona: 87,00€ IVA incluido



ESTAURANT

NUESTROS ESPACIOS

La capacidad total del Restaurante es de 170 comensales. 200 con terraza.

Disponemos de una fantastica terraza esquinera desde Mayo a Octubre Cocina
espectacular, completamente vista.

Tuset tiene 2 salas privadas para grupos: una hasta 70pax y otra hasta 40. Haciendo
mas combinaciones podemos sentar 90 comensales en un so6lo espacio.
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TUSET

EL GRUPO - RESERVAS

) L'OLIVE
GRUPOLIVE C/ Balmes, 47 (08007) Barcelona
Tel: 934 521 990 | info@restaurantlolive.com
Abierto todos los dias del afo (Cerrado domingo noche )
Horario de cocina de 13.00h a 16.00h y de 20.00h a 23.30h
Aparcamiento gratuito para nuestros clientes.

BARCELONETA

C/ UEscar 22, 08039 Barcelona

Teléfono y Fax: 932212111

Abierto todos los dias del afio | Horario de cocina ininterrumpido de 13.00h a 00.00h
Aparcamiento gratuito

TAs, PACO MERALGO
n ' F? * C/ Muntaner, 171 08036 Barcelona
< > Teléfono de reservas: 934 309 027
= » - Horario de cocina: de 13.00h a 16.00h y de 20.00h a 00.30h
PACO MERALGO Y

Abierto todos los dias del afio excepto el 25 de Diciembre.

BARCELONAMILANO

C/ Villarroel, 190 - 192, 08036 Barcelona

Tel. 934 307 279 | Fax. 934 194 639 | Mov. 682 091 102

info@restaurantbarcelonamilano.com

Horario de cocina: De lunes a domingo de 13.00h a 16.00h y de 20.00h a 23.30h Aparcamiento
cercano al establecimento

TUSET

C/ Tuset, 27 - 08006 Barcelona

Tel: 932 009 129 | info@restaurantuset.com

Horario de cocina: De lunes a domingo de 13.00h a 16.00h y de 20.00h a 23.30h Domingo noche
cerrado | Aparcamiento gratuito para nuestros clientes




